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EISMASCHINEN voor broccoli

* De frisheid: —_—
de ideale ijstemperatuur van -0,5°C houdt o
de Broccoli vers en voorkomt tot bloei komen . 8

« Ideaal voor verkoop en transport: E
Broccoli van goede kwaliteit - voor een 0h)
optimale verkoopprijs.

* Lange houdbaarheid:
de broccoli komt onder ijs aan bij uw ver gelegen
klanten dankzij de ijsdikte tot 9,5 mm.

* Gemakkelijk te gebruiken:

Altijd los ijs, zonder scherpe kanten.
De broccoli blijft onbeschadigd en fris.
* Volledig programma :
Capaciteiten van 30 tot 10.000 kg per dag
als standaard.
* Specifieke oplossingen per locatie:
Machines aangepast aan de lokale
omstandigheden.
* Tropen uitvoering :
Gegarandeerde prestaties, zelfs bij 35°C
omgevingstemperatuur.
* 1Js opslag :
Van eenvoudige geisoleerde bakken tot
silo's met automatische dosering.
* Optionele hygiéne :
Automatische water leegloop functie verkleint
de risico op bacterie vorming.
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 Continue kwaliteitscontrole >

garanderen een lange levensduur. (-
1)

* Betrouwbare hygiéne E
door gesloten watersysteem. E

* Geen bewegende onderdelen in de verdamper O
voorkomt verlies van koudemiddel. S
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* Compleet assortiment oS

standaard machines tot 10.000 kg/24 uur. g

* Gegarandeerde capaciteit
zelfs bij hogere temperaturen

* Onderdelen
voor minstens 15 jaar leverbaar.
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